Initiation awx s de Faire Culinaires
College Marguerite de Valeis

CARTE HEURISTIQUE DE PRESENTATION DU
PROJET PILOTE « ARTS DE FAIRE CULINAIRES » AU COLLEGE

Jnitiation awx (ts de Faire Culinaires

Site Internet : http://www.projet-alimentation-arts-de-faire-culinaires-au-college.fr/ College Marguerite de Valois

Au college Michéle Pallet

Création d’un guide méthodologique T
v, :
TRANSFERABILITE
DU PROJET

J CONTINUE

o ALIMENTATION
EVEILA LA

&
5 2 DEGUSTATION SANTE EDUCATION AUX MEDIAS, AU DEVELOPPEMENT
9 ~ /9 DURABLE ET ENVIRONNEMENTAL
~
MISE EN OUVRIR UNE 9 ATELIERS CUISINE
PRATIQUE NIVEAU 5éme
ALTERNATIVE ) J - ARTS DE LA TABLE

Q COURSE D’ORIENTATION

Lutter contre le décrochage scolaire

Boite Lunch &
carnetdebord “----__

Bien-étre au college

Création d’un PONT
FAMILLES-COLLEGE

NIVEAU 4éme

Jl o PETITS DEJEUNERS D’ICI ET D’AILLEURS

< DESIGN DE RESTAURATION COLLECTIVE

2 ORIENTATION => métiers de bouche,
agro-alimentaires et agricoles

NIVEAU 3eme

J

INNOVATION | ACTIONS

SANDRINE CHARRIER: Centre Social CAJ Q
FLORENCE RAILLAT-ROUET: Professeur de SVT Q
FRANCOISE CUISINIER: Principale du Collége Q

MARIE-LINE HUC: Diététicienne du CENA ¢

7

¥ CULTURES ALIMENTAIRES

FICHES D’EVALUATION D’IMPACTS

<

2 CARNET DE BORD
< EXERCICES ATELIERS

EVALUATION

GROUPE DE S’ENTOURER

PILOTAGE DES ACTIONS J'

EMILIE ORLIANGE: Doctorante CEPE ©
CAROLINE BAYLE: Animatrice Cuisine ¥

LES CLASSES DU GOUT
L’EQUIPE DU COLLEGE MARGUERITE DE VALOIS

CLUB EXPERT NUTRITION ET ALIMENTATION

IREPS

CENTRE SOCIAL CAJ GRAND FONT

UNIVERSITE DE POITERS/ CEPE ANGOULEME

Transfert du projet rentrée 2015 <= COLLEGE MICHELE PALLET
LYCEE JEAN ROSTAND

ATELIER SANTE VILLE

GASTRONOMADES ¢

OQUESTIONNAIRES BILAN ELEVES

4 ~
SOCLE COMMUN DES COMPETENCES

° RESEAU J
PAR UNE RECHERCHE

7

FINANCEURS J ACTION LONGITUDINALE Journal de bord
" ’
) / J ,’/ ___ Observations participantes

3 Q QUAL!TAIIVE :
o RECHERCHE S QUANTITATIVE [N
/ R JPROJET__ _ / s ! Entretiens (collectifs et individuels)
¥ ,’/ ' e . =~~~ Conseil ! > Carnet ) |
s! FFAS DRAAF *~ \ Regional Questionnaires/ de Expérimentations en i Auto-confrontation réflexif
Poitou-Charentes  Conseil Général Baromeétres bord dyade ~~~ Focus group éleves
- |
16 L - - Entretiens approfondis familles

J \ /

—

EVALUATION DES BENEFICES DU PROJET PAR REFLEXIVITE DES ACTEURS : COLLEGIENS ET FAMILLES

LE FRUIT A LA RECRE ©

(Mise a disposition des ressources) CDI



http://www.projet-alimentation-arts-de-faire-culinaires-au-college.fr/

